im Ackermannshof

MENU FAUNA &
AMUSE BOUCHE

4 Ginge CHF 135

6 Géinge CHF 175
8 Géinge CHF 215

Cornetto mit rotem Thunfisch — Avocado — Miso
Ente — Sesamknusper — Korianderkresse
«Sebadas» Sardische Fasnachtskiechli — Thymian — Orangenzeste
Sauerteigbrot aus dem Holzofen — Grissini — Zitronenbutter
Schweinebauch und Zanderdumpling — Karamellisierter Zwiebelsud

«Carpaccio di salmone» Carpaccio vom Ora King Lachs — Ingwervinaigrette — Papaya — Mango
«Cacciucco alla livornese» Toskanische Fischsuppe — Rote Riesencrevette — Shiitake Pilz
«Branzino arrosto» Gebratener Wolfbarsch — Chorizo Blasguez — Kohlrabi — Pernodschaum
«Capesante» Jakobsmuschel — Spargelrisotto — Coppa — Topinambur
«Agnolotti dal plin» mit Spinat gefiillte Pasta — Salbeibutter — Pecorino di Pienza
«Shoulder Tender» Tagliata vom Jenzer Rind — Medjool Dattel — Babykarotte — 5 Spice Jus
Késevariation von «Eleveur de Fromages» Antony aus Vieux-Ferrette
«Frutti di bosco» Marinierte Beeren — Rhabarber — Weisser Schokoladenschaum — Moscato d’Asti

Limette — Cassis — Passionsfrucht



